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Degerli Misterimiz,

Modern tesislerde tretilen ve titiz kalite kontrolinden gegirilmig olan drdndndzin
size en iyi verimi sunmasini istiyoruz. Bunun igin, bu kilavuzun tamamini,
iriiniiniizii kullanmadan once dikkatlice okumanizi

ve hir hasvuru kaynagi olarak saklamanizi rica ederiz.
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« Uriin kalitesini arttirmak icin énceden haber verilmeksizin
teknik 0zelliklerde degisiklik yapilabilir.

o Uriiniin Gizerinde bulunan isaretlemelerde veya iiriinle birlikte
verilen diger basili dokiimanlarda beyan edilen degerler, ilgili
standartlara g6re laboratuar ortaminda elde edilen degerlerdir.
Bu degerler, trindn kullanim ve ortam sartlarina gére degisebilir.

e Bu kullanim kilavuzunda sekiller sematik olup tGrintnuzle
birebir uyum iginde olmayabilir. Satin almis oldugunuz cihazda
ilgili parcalar yoksa bagka modeller igin gecerlidir.

 Tabloda verilen oOlgller Grinin kapisi kapali olarak
yerlestirilebilmesi icin gerekli minimum boslugu tarif etmektedir.
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Model

2021 DY

Mamul Kategorisi

Ev tipi dikey derin dondurucu

Enerji Sinifi

A

Cevre Koruma SembolUl

Yillik Enerji Tuketimi (KWh/yil)

209 (Gergek tiiketim, cihazin nerede
ve nasll kullanildigina baglidir)

Sogutucu Bdlme Hacmi (Net-It)

Dondurulmus Gida Saklama BoéImesi
Hacmi (Net-It)

85

Yildiz Sinifi

*

Sogutma Sistemi

Sicaklik Artma Siresi (saat)

16 5(E\ektrik kesilmesi guvenligi, bu
*~ slireden sonra gidalar kullanilamaz.)

Dondurma Kapasitesi (kg/24 saat) 8
Iklim Sinifi T
Guraltt Seviyesi (dB(A)) 39

Toplam Brut Hacim (It) 102
Toplam Net Hacim (It) 85
Yikseklik (cm) 84

Genislik (cm) 54,5
Derinlik (cm) 60

Agirlik (kg) 31

Elektrik Girisi (V/Hz) 220-240/50
Toplam Gug (W) 65

TEKNIK

OZELLIKLER

o Uriin kalitesini arttirmak igin énceden
haber verimeksizin teknik dzelliklerde
degisiklik yapilabilir.

o Uriiniin Uizerinde bulunan isaretiemelerde
veya Urtnle birlikte verilen diger basil
doékumanlarda beyan edilen degerler, ilgili
standartlara gore laboratuar ortaminda elde
edilen degerlerdir. Bu degerler, Grinin
kullanim ve ortam sartlanna gdre degisehbilr.

e Bu kullanm kilavuzunda sekiller sematik
olup GrintinUzle birebir uyum iginde
olmayabilir. Satin almis oldugunuz cihazda
ilgili pargalar yoksa bagka modeller icin
gegerlidir.

e Tabloda verilen di¢tler Urintin kapist kapall
olarak yerlestirilebilmesi igin gerekli minimum
boslugu tarif etmektedir.



ICINDEKILER

3. Bolu

Derin

dondurucunuzun
kullaniimasi

4. Bolum:
2. Bolim: Kapi agilis yoninin
urucunuzu kullanmadan Genel gorunus degistiriimesi
yapilmasi gereken islemler ve
glvenlik uyarilari
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8. Bolum:
Tuketici

Hizmetleri bilgileri

6. Bolum:
Derin
dondurucunuzun
temizlenmesi

cagirmadan
once yapilmasi
gerekenler




Lutfen, Buzdolab>nsz> ¢cabflbrmadan 6nce, 1 q B O | uim:
yerlefltirilmesi, kullansm> ve bak>m> gibi Buzdolabinizi

onemli bilgileri iceren kullanma k>lavuzunu "
kullanmadan once
Ocak, firn,

dikkatle okuyunuz.
kalorifer petegi ve soba gibi yap Imasl gereken

1S kaynaklarindan en az 30 cm, [ S lemler
elektrikli finnlardan ise en az 3 cm
uzakta olmali ve dogrudan glines (Gosterimler karikatlrize olup
1891 altinda tutulmamaldir. Urininlz ile birebir benzerlik

gostermeyebilir)

Buzdolabinizin
kullanma voltaji
220 Volt'tur.

Buzdolabinizin ilk
calistinimasinda, ik
alti saat boyunca asagidaki

noktalara dikkat ediniz.

* Buzdolabiniz elektrik
kesintisine ugramamalidir.
* Termostatl kapama konumuna

getirimemelidir.

* Kapisi ¢ok sik agiimamalidir.
* Besinler konulmadan bos
olarak calistinimaldir.

Ik alti saat igerisinde elektrik
kesintisi meydana geldi ise;
“Yetkili Servis Gagirmadan

Once Yapiimasi

Bu Urln evlerde
kullaniimak
Uzere dizayn
edilmistir.

Buzdolabinizin
bulundugu odada sicakiigin en az
10°C olmasi gerekir.
Buzdolabinizin bundan daha
soguk ortamlarda ¢alistirimasi
verimliligi agisindan tavsiye
edilmez.

Buzdolabinizin

IE}u'zdloIIab|n|2|rI1 i S0 sarsintisiz galigmasi ve durmasi Gerekenler” -

icinin fyice temiz ! sogtljtuclzt'Jll gerekir. Bunun igin ayarlanabilir 6n baglg alltlndakl

olmasina dikkat yan yana yerlestiriliyorsa ayaklar saat yoniinde ya da tersine _ uyarian
ediniz. aralarinda en az 2 cm dikkate aliniz.

déndurerek zemin Uzerinde
buzdolabinizin dengeli durmasini
saglayiniz. Bu islem yiyecekler
dolaba konmadan 6nce
yapliimalidir.

bosluk birakiimalidir.

Buzdolabsnyz ile verilen 2
adet takozu yerlerine takon>z.
Bu takozlar buzdolab>nyz>n
duvara tamamen
yaslanmas»n> 6nleyerek hava
alkonmn daha sasbkl
olmas>n> saslar




Guvenlik uyarilari

e Kullanma kilavuzunda verilen bilgilerin dikkate alinmamasi
halinde, Uretici firmanin sorumluluk kabul etmeyecegini
unutmayin.

En son Uriin gami igerisinde yer alan bu tirtin ézellikle cevreye dosttur. Urliniiniiz CFC ve HFC gazlari igermeyen dogal (R600a) sogutma sistemine sahiptir.
Bu gaz yanicidir. Bu nedenle, kullanim ve tasima sorasinda sogutma sisteminin ve borularin zarar gérmemesine ¢zen gosteriniz. Zarar meydana gelmesi halinde,
Urdnu atese atmayiniz; sistemin alev aimasina neden olabilecek potansiyel kaynaklardan GrinU uzak tutunuz ve derhal Grtntn bulundugu oday! havalandiriniz.

e UrlinU ¢cope atmak/hurdaya ayirmak istediginizde gerekli bilgileri ve danisabileceginiz yerleri 6grenmek igin yetkili servis ile irtibata gegmeniz tavsiye olunur.

e Sogutucu-devreye zarar vermeyiniz.

¢ Uretici tarafindan tavsiye olunanlar haricinde, Grtintin yiyecek depoladiginiz hacimi icerisinde elektrikli alet kullanmayiniz.

e Buzdolabi ile ilgili her tlrlt soru ve problemleriniz igin yetkili servisinize danisiniz. Yetkili servislerin bilgisi disinda buzdolabina miidahale etmeyiniz ve
ettirmeyiniz.

¢ Kilahl dondurma ve kiip buzlari, dondurucu bélmesinden cikarir gcikarmaz hemen yemeyin! (Agzinizda soguk yanigina neden olabilir.)

* Jise ve kutulardaki sivi icecekleri dondurucu béimesine koymayin. Patlayabilir.

¢ Dondurulmus yiyeceklere islak elle dokunmayin yapisabilir.

* Buzdolabinizin temizleme ve eritme islemi icin, kesinlikle buhar veya buharl temizlik malzemeleri kullanmayiniz. Béyle bir durumda buhar, buzdolabinizda akim
ihtiva eden bolgelere temas ederek kisa devre veya elektrik garpmasina sebep olabilir.

® Buzdolabinizdaki tampon, kapi gibi kisimlari hicbir sekilde destek veya basamak araci olarak kullanmayin.

® Buzdolabinizin icinde elektrikli aletler kullanmayin.

e Hasarli buzdolabini galistirmayin. Kararsizlik halinde servisinize danisin.

* Buzdolabinizda sogutma gazi dolasiminin gergeklestigi kisimlara kesici ve delici aletler kullanarak zarar vermeyin. Evaporatdrdeki gaz kanallarinin delinmesi,
boru uzantilarini ve Ust ylzey kaplamalarini delme durumunda puskirecek sogutma gazi cilt tahrisleri ve goz yaralanmalarina sebep olabilir.

* Buzdolabinizdaki havalandirma deliklerinin Gzerini 6rtmeyin ve herhangi bir cisimle kapatmayin.

o Elektrikli cihazlardaki onarimlar, yalniz ehliyetli kisiler tarafindan yapilir. Bilingsizce yapilan onarimlar kullanici igin tehlike olusturabilir.

¢ Herhangi bir hata durumunda veya bakim ve temizlik yaparken, sigortay! kapatmak veya fisi cekmek suretiyle, buzdolabinizin elektrik baglantisini kesin. Figi
cikartirken kablodan cekmemeye dikkat edin.

* Buzdolabinizin elektrik gtivenligi, evinizdeki topraklama sisteminin standartlara uygun olmasi durumunda garanti edilir. Cocuklarin buzdolabinizlaoynamamasina
dikkat edin. Kendilerine ve buzdolabina zarar verebilecek hareket yapabilirler. Ornegin kapiya tutunup sarkmalarina kesinlikle izin vermeyin.Alkol orani yiksek
ickileri, agizlarini siki bir sekilde kapatarak ve dik olarak yerlestirin. Yanici gaz ihtiva eden mamulleri (6rn. sprey) ve patlayici maddeleri cihazinizda kesinlikle
bulundurmayin.

Elektriksel Guvenlik

Bu Urdn |g mek
UriinG yagmur, kar,

rda kullaniimak igin tasarlanmistir. Uzeri bir cati ile kapatilsa bile dis mekanlarda kullanimasi uygun degildir.
S Ve rizgara maruz birakmak elektriksel gtivenlik agisindan tehlikelidir.



Orijinal ambalaj ve kopukler dolap icinde bantlanip sarsintiya karsi
cihazinizin tekrar nakliyesi veya saglamlastinimalidir.

tasinmasi icin saklanmalidir. 3. Kondansere takilan arka takozlar
Urlindin yeniden tasinmasi sirasinda ambalajlamadan énce sékiimelidir.
dikkat edilmesi gereken noktalar: 4. Ambalaj kalin bant veya saglam iplerle
1. Buzdolabiniz tasimadan énce baglanmall ve ambalaj Uzerindeki tasima
bosaltilip temizlenmelidir. kurallarina mutlaka uyulmalidir.

2. Derin dondurucunuzun igindeki
aksesuarlar, cekmeceli boltmler vs.

Hali doseli zemin
Uzerine yerlestirilecekse,
buzdolabiniz ile hali
arasina sert bir tabla
konulmaldir.

Unutmayin...
Geri kazanilan her madde, doga ve milli
servetimiz igin vazgecilmez bir kaynaktir.

Ambalaj malzemelerinin yeniden
degerlendiriimesine katkida bulunmak
istiyorsaniz gevreci kuruluslardan veya
bulundugunuz belediyelerden bilgi alabilirsiniz.



1. Isiki gbstergelerin
yansiticilar

2. Ust tabla

3. Termostat ayar
dugmesi

4. Isiklr gbstergeler

5. Hizl dondurma
butonu

6. Sokulebilir tabla
7. Buzluk tepsisi
8. Kapakli hizlr dondurma
bélmesi
9. Gekmeceli bdlmeler
10. Ayarlanabilir ayaklar

Dikkat! Asagidaki gosterim aksesuarlari tanitim amagli bir gizimdir. Satin almig
oldugunuz Urdn ile birebir benzerlik géstermeyebilir.
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Termostat
ayar digmesi

Sari
1Sk

H»zl» dondurma

butonu sk |

Kirmizi ‘ Yesi

Isikli gostergeler ve konfrol paneli

Derin dondurucunuzun 8n bélumiinde bulunan >fbkl
gostergeler, cihaz>mz>n ¢abfimas:n> gézlemlemenize yard>mce>
olmak amacsyla konulmufitur.

Bufbklan aflamda agkland>a flekilde izleyerek ve kullanarak
grdalarn dondurucuda emniyetli bir flekilde muhafazas»n»
samlay>nz.

K>rm»>z> >fbk: O Derin dondurucunuz yeni ¢abflmaya
bafllad>anda, yeterli soautma saalanamamsfl iken,

00 Dondurucunuzun kap>s> uzun siire agk kald>esnda,

[0 Termostat daha diiflik >sya ayarland>a>nda devaml
yanarak sizi uyanr.

Yeflil >fbk: O Termostat ag>k iken siirekli yanacakbr.

Sar >fbk: O Ifbkl> pano tzerinde bulunan hzly

dondurma butonuna basld>aynda yanar. Bu durumda derin
dondurucunuz strekli olarak ¢abfbr.

H>zl> dondurmak istediziniz g>dalar donduktan sonra butona
tekrar bas>n>z, san >fbk sonecektir.

3. Bolum:
Derin

dondurucunuzun
kullanilmasi

Eger kirmizi isik,
yandaki durumlar disinda ve
surekli olarak yaniyorsa lutfen
Yetkili Servisimizi
caginniz.




Derin dondurma

isleminin yapiimasi - réﬁ

* Satin aldiginiz bu dondurucu, taze gidalar o [ ————

dondurabileceginizi ifade eden EXx**Ysaretini tasr. Tepsis T':‘T %’

* Derin dondurucunuz ile 24 saatte 11 kg. gida dondurabilirsiniz. L —
* Derin dondurma islemi yapmak icin dondurucu sicakliginin , A ':‘ E -

-18°C'nin altina dustrilmesi gerekmektedir. Bu amagla; dondurulacak [ ‘s % ,

gida derin dondurucuya konulmadan 12 saat énce hizll dondurma E N ﬁ .

butonuna basilarak sogutma yapiimalidir. Bu siire sonunda - i %

hizli dondurma islemi butona tekrar %} ]
Ll \J

basilarak bitirilebilir.

Bu slrre dondurulacak gida
miktarina bagl olup asagidaki degerler
g6z 6niine alinmalidir.* Dondurma islemi icin
kapakli olan Ust bélmeyi kullaniniz. Bu béime
evaporatdrle dogrudan temas sagladigi igin
diger bdlmelere gére daha hizll sogutma saglar. * Hizli
dondurma islemini baslatmak icin 1sikll gésterge Uzerinde
bulunan hizll dondurma butonuna basiniz. * Butonun yaninda
bulunan sari 1sik yanacaktir. On sogutma
sUresi dolduktan sonra doldurulacak besinleri
derin dondurucuya yerlestiriniz.

Hazir donduruimus gidalarin saklanmasi

- Hazir dondurulmus gidalar -18°C'nin altindaki
sicakliklarda genel olarak 3 aya kadar saklanabilir.
Saklama sureleri, gidanin trline gore degismektedir.
Bu tUr gidalarin saklama stireleri veya son kullanim
tarihleri Uretici tarafindan gida paketi tzerinde belirtilir.
- Donmus gidalar satin alindiktan sonra ¢ézilmeden
dondurucuya konulmalidir.

- Hazir dondurulmus gidalar "A" bélmelerinde
muhafaza edilebilir.

Hizl dondurma islemi butona tekrar
basilarak bitirilebilir. Bundan sonra dondurma islemi
otomatik olarak yapilacaktir. * Dondurma islemi tamamlandiktan
sonra gerek goruldugu takdirde donmus gidalar diger boltimlere aktarilabilir. *
Dondurma islemi yaparken, dondurulacak gidalarin donmus olanlarla temas
etmemesine dikkat edilmelidir. * Emniyet acisindan bu islem esnasinda daha
once dondurulmus gidalarin * Dondurucunun baska bélmesine alinmasini
tavsiye ederiz. * Besinlerin donmasi yaklasik
24 saat sUreceginden bu zaman igerisinde besinleri
dondurucudan gikarmayiniz.

Dondurulacak gida miktar On sogutma stiresi

2kg. a kadar On sogutma gerektirmez.
2-11 kg. 12 saat




Buz yapma

> Buzluklar 3/4 oran>nda
doldurarak buz temin
edebilirsiniz.

= Bu bdlmeyi donmufl g>da
saklamak ve derin
dondurma ifllemleri icin
kullanmay>n>z.

SR )

Calisirken dikkat

edilmesi gereken hususlar:

Derin dondurucunuzun i¢ soaukluau

aflamda belirtilen nedenlerden dolay» dexrifliklik gosterir;
* Mevsim s>scakbklars,

* Kap>s>mn sk sk aglmass ve uzun sire agk kalmas,

* Oda s>cakbmna duflurulmeden derin dondurucunuza
s>cak konan yemekler,

* Derin dondurucunun oda igerisindeki konumu:

(gunefl »s»ssna maruz kalmas> gibi).
Cihaz cabfimaya bafllad>enda yeflil ve krm>z> »fbk ayn»
anda yanar. Dondurucunuzun s>cakbmistenen

Derin dondurucunuzun evaporatori izerinde oluflan kar kabnbznn artmas»
dondurma giiclinil azalbr. > Bu nedenle tel evaporatdrin etrabndaki kar ve
buz tabakas> yaklafbk 5 mm kabnbza ulaflbenda, kar eritme (defrost)
yapmabsnyz. Kar eritme ifllemini, derin dondurucunuzun ¢ok dolu olmad»a»
ya da boflald>a zamanlarda yapmansz tavsiye dilir. * Eritme sras»nda
derin dondurucunuzdaki besinleri birka¢ kat kamda sarp, mimkin olan en
serin yerde saklay>n>z, varsa baflka bir buzdolab>na koyunuz. > Eritme
ifllemi icin termostat ayar dizmesini "O" konumuna getiriniz veya cihazn
fiflini bazl olduau prizden gekiniz. 2 Dondurucunun gekmecelerini gkarnz
(kapakl> bolme kapamny sbkmenize gerek yoktur). Bir miiddet sonra eriyen
defrost suyu derin dondurucunuzun alt kssm>nda bulunan havuza dolacakbr.
= Biriken suyu yumuflak bir stinger vb. yard>m» ile temizleyiniz ve havuzu
tamamen kurulay>n>z. > Buzdolab>n>z> tekrar

cabflbrmak igin O™ konumundan dereceyi artbrmay>

unutmay»n>z. > Besinlerinizi derin dondurucunuza

geri koymadan dnce bofl ve kapslar> kapal>

konumda 2 saat ¢abflbrnz.

dereceye geldizinde krm>z»
>fbk sdnecektir.

4. Buzdolabsmz> icerdeki hava \/
akomyny dnleyecek flekilde fazla

doldurmaysn>z.
5. Buzdolab»nyz> direk guinefl >fhas

Enerji tasarrvfu icin yapilmasi gerekenler; alabilecek flekilde veya rn, bulafbk

1. Buzdolabsmyzsn kapamsny uzun sire agk tutmaysnz. makinsi, kalorifer gibi > yayan

2. Termostab mimkin olan duflik konumda gabfibrniz. —  cihazlapn yamna yerlefitirmeyiniz.

3. Buzdolabyn:za s:cak yemekler ya da igecekler — ©. Yiyeceklerinizi kapal kaplarda o
koymaysnz. koymaya dikkat ediniz.
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Buzdolabinizin tezgah

alfina yerlestirilmesi

* Buzdolab>n>z standart mutfak tezgah
oOlculerine

gore tasarlanmsfitr. Buzdolabynyz», istediziniz
takdirde tezgah altna da yerlefitirebilirsiniz.
* Tezgah altna yerlefitirirken,

aflamdaki uyanlara 6zen gosteriniz:

1. Arka takozlar takl> olmabdor.

2. Sardan ve soldan eflit boflluklar kalacak
flekilde ortalanmalydbr.

3. Ayarl ayaklar yard>mvyla buzdolabymn
yere paralel olmas> saalanmaldbr.

7 —
B —
e
R

1
-
-

T

ol
=

820 mm

595 mm

NN NN NN Y

55 mm




4. Bolum:
Kapi acilis

yonunun
degistirilmesi

Kullandiginiz
yere gore buzdolabinizin
kapr acilis yéni degistirilebilir.
Buna ihtiyac duvydvgunuzda
mvutlaka size en yakin
Yetkili Servis’e
basvurunvuz.

11



5. Bolom:
717 Grubu
buzdolaplar: icin

derin dondurvcu
bilgileri

Gida maddelerinin

=18°C ve daha disik
sicakliklarda) aylarca
koruyabilirsiniz.

12

tazeligini (derin dondurucuda

G>da maddelerinin kaliteli
olarak korunabilmeleri igin
buzdolab>na konduklarnda
mumkun olducu kadar cabuk
dondurulmalar> gerekir.
TSE-normu (belirli lglim
flartlarna gore) her 100 litre
dondurucu bélme hacmi igin
buzdolab>nn +32°C oda
sscakbmnda 4,5 kg.'bk g da
maddesini -18°C veya daha
difluk s>cakbklarda 24 saatte
dondurabilmesini gerektirir.
G>da maddelerinin uzun
sure korunmas»

ancak -18°C ve daha
dufluk sscakbkta
mumkundur.

Dikkat
edilmesi gerekli
kurallar:
> Dondurmak istediziniz g>da
maddeleri kaliteli olmaldsr.

* G>da maddeleri ailenin giinlik
veya 0rinlik ihtiyac>na gore
porsiyonlara aynimabdsr.

* Gyda maddeleri kysa siire
saklanacak olsa dahi kurumalarn»
onlemek icin hava gegirmeyecek
flekilde paketlenmelidir.




N
'Ambalailama

icin gerekli malzemeler:
> Somura dayankl> izolebant
> Kendinden yapsflkanl> etiket
> Lastik halkalar

* Kalem

* Paketlemede
kullamlan malzemeler soaura, neme,
yrblmaya, kokuya, yaza ve aside karfl
dayankl> olup hava gegirmemelidir. Aynca iyi
kapanmaly, paketleme malzemesi kullanfll> ve
derin dondurucularda kullanimaya elverifili
olmabdsr.

= Dondurulacak
g»da maddeleri 6nce kapakl h»zly
dondurma bélmesine konmalbdsr.

(Daha 6nce dondurulan yiyeceklerin
k>smen ¢ozilmelerini dnlemek igin

onlarla temas ettiriimemelidir.)

* Buzdolab>nzon
dondurma kapasitesini kullanma
kolavuzunda bulabilirsiniz.
> Depolama sireleri i¢in tablodaki
dererlere mutlaka uyunuz.
> Dondurulmufl g>dalar ¢ozildikten
sonra derhal kullanimaldsr
ve kesinlikle tekrar
dondurulmamalbdsr.

13



14

—

JaLION |

Et, kiimes hayvanlan,
hamur iflleri ve flekli
dulizensiz olan yiyecekler.

Plastik folyo

Min. 0.05 mm. kabnbkta tip,
torba veya diiz flekilde.

Aliminyum folyo “Ekstra kuvvetli”

Sebze, meyve (flekerli
veya flekersiz), kek ve
pastalar, kuflbafl> et.

Plastik torba

Min. 0.05 mm. kabnbkta

fiekerde ¢ozillen
meyveler, macun veya $\v»
haldeki yiyecekler (elma

Aliminyum kap. parflomen kab»,

W G, T T Kapal> kaplar i(;mll:ra dayankb plastik ve cam
icecekler vs.) Hazr piar.
meyveler.

Ambalajlama

(paketleme)

* Ambalaj malzemeleri
(plastik veya alliiminyum
folyo) g>da maddelerini
icerde hava kalmayacak
flekilde iyice kapamaldor.
* Kapaks>z kaplanrn anz»
cift kat folyo ile sanlarak
etrabna lastik gegirilmelidir.
> Sw ve macun

halindeki yiyecekler donma

esnassnda 1710
genlefitiklerinden higbir
zaman kab>n agz>na kadar
doldurulmamalbdr.

= Dondurulacak g>da
maddeleri 6nce soautucu
bélmesinde soautulmabdsr.
= Dondurulacak paketler
mutlaka etiketlenmelidir. Bu
amacla kendinden yapsflkanl
etiketler kullanslabilir.
Etiketlere g>da maddelerinin

Cesitli gida maddelerine gore ambalajlama malzemeleri

dondurma tarihi, miktar, en
son kullanma tarihi ve
maksimum saklama siresi
yazimabdr.

> Paket say»s>, g>da
maddesi ve depoland>a»
glinii gosteren bir dondurucu
listesi yaprld>a» takdirde derin
dondurucu programsn»
kontrol etmek daha kolay
olacakbr.




2 Bazi dondurvimus gida maddelerinin eritme zamanlar

i3 10004gr.

Eritme:

secilebilir.

G>da maddesinin cinsine
ve kullanlacar> yere gore
yandaki uygulamalar

Oda Buzdolabnd Elektrikli brnda Elektrikli Mikrodalga
scakbonda uzzo g E;?Ca fans:z Hrnda Hrnda
20°C i 50°C-75°C 90°C (Eritme ayan)
68s 12:15s 225s 90-100 dak. 25-30 dak.
710 s 12-16s 225s 80-90 dak. 23-25 dak.
12s 22s 3s 120 dak. 30-35 dak.
180°C - 200°C'de 90°C'de 10 dak.
20-30 dak. 70-90 dak.
10-15 dak. 10-15 dak. 10 sandvig
1 dak.
1 kek
20-30 dak. 70-90 dak. 1/2 dak.
>stmadan 6-8 dak.
35-40 dak.

* Oda s>cakboonda

50 dak.

8-10 dak.

ediniz.

 Buzdolab>nda
= Elektrikli fsrnda (fanb
veya fans>z modellerde)

> Mikrodalga f>rnda

15
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a—

o
TabIoYs; Et, sosis ve sucuklar
Etler Hazrlanfh Depolama Oda Scakbmnda
Stiresi (Ay) ¢0zuilme stiresi (Saat)
Rosto — 4-8 Bylk parca etler iyice
¢cOzulmelidir.
Koyun eti
Pirzola Et parcalarmn arasna folyolar 4-8 1-1.5
yerlefltiriniz.
Kuflbafl Pargalar halinde kesiniz. 4-8 28
Rosto — 6-10 B[':'yl:'k parca <l Ie_r
iyice ¢ozulmelidir.
Biftek 2 cm. kabnbkta keserek 6-10 1-2
aralarna folyo yerlefitiriniz.
Dana eti ~— X
finitzel, Pirzola Kesilmifl dilimlerin aras>na folyo 6-10 1-2
koyunuz.
Kuflbafl Ufak parcalar halinde 6-10 2-3
dozray>mz.

Dondurulacak olan sucuk,
sosis ve tum et mamdlleri
mimkinse yaasz olmabdr.
Et yeni kesilmiflse birka¢ giin
taze g>da bolmesinde
bsraklmabdor. (Dinlenme
sureleri ile ilgili tabloya
bakyn>z.)

Hazirlanisi: Ailenin
ihtiyacona goére porsiyonlar
halinde haz>rlanmabdbr.

N
Paketler 10-11 cm'den daha
az olursa yerlefltirme kolay
olur ve gpdalar daha iyi
donar. Kemiklerin torbalars
yrrtmamasna dikkat
edilmelidir, aksi takdirde et
kurur ve tad>n> kaybeder.
Paketleme: Plastik folyo
ve plastik torba ile dikkatlice
paketlenmelidir.
Dondurulacak yiyecekler

paket icinde hava kalmayacak
flekilde sk>ca sanimabdbr.
Depolama siresi: Tabloya
baknyz. (Yaol etlerde depolama
stresi yaklafbk olarak yan yanya
azalmaktadr.)




Etler Hazrlanfh Depolama Oda s)cakbmnda
stiresi (Ay) coztilme stiresi (Saat)
Rosto — 812 Buytik parca etler iyice ¢cozilmelidir.
Biftek 2.cm. _kgb_nbkta keserek aralarna folyo 812 1.2
yerlefitiriniz.
Kesilmifl dilimlerin aras:na folyo koyunuz. 812
Parcalar halinde kesiniz. 812 2-3
812 1-2

6-8 (yars:z)

Bilyiik parca etler iyice ¢ozilmelidir.

-6 (yaabh)

Yaklafbk 1 saat

23

kullamn>z.

Sucuk, salam

(Hafllama ve Cozilene kadar.
k-zartmabk)

Sucuk, salam Zarb olsa Cozilene kadar.
(soauk yemekicin) .
Jambon Kesilmifl dilimlerin aras>na folyo koyunuz. 2-3 Cozilene kadar.
Bacon, ham 2-4 Cozilene kadar.

17
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Hazirlanisi:
Dondurulmufl et
¢Ozulduaunde
aynen taze et gibi
piflirilmelidir.

Dinlendirme:

Taze kesilmifl hayvan
etlerinin daha yumuflak
olmalar> icin belirli bir stre
dinlendirilmeleri gerekir.

(Tabloya baksnyz) Satn
ald>onyz etlerin ne kadar
dinlendirilmifl olduklarsn»
kasab>n>zdan
oarenebilirsiniz.




Kimes ve av hayvanlari

e ™\ '
Tum kiimes hayvanlar (tavuk, kaz, érdek vb.) ile tiim av Av hayvanlar kesimden 24 saat sonra
hayvanlan (tavflan, geyik, karaca, yaban domuzu vb.) parcalanmabdr. Ekstra yan ekleme
dondurulabilir. Kiimes hayvanlar dondurulmadan 6nce yaplan etler 3 ay, ekstra yao ekleme
iyice temizlenmeli, birkac defa y>kad>ktan sonra bir giin 7" yaplmayan etler ise 12 ay dondurulmufl
stireyle buzdolab>nda brrakimabdor. Kiigik olanlar olarak saklanabildirinden, mimkiinse
tiimilyle, biiyik olanlan pargalar halinde paketlenmelidir. § etlere ¢ozldukten sonra yar eklenmelidir.

o

Cozulmufl
etleri kesinlikle

tekrar
dondurmay>ns>z.

Hazrlanfh Depolama siresi (Ay) Oda scakbmnda
coztilme stiresi (Saat)

7-8 10-12

7= 7-10

10-12

Paketleme:
Plastik folyo ile veya tercihen
aliminyum folyo ile paketlemek mimkindir. Dondurulacak

parcalar paket icinde hava kalmayacak flekilde s>k:ca sanlimalbdsr.
Depolama siiresi:
Tabloya bakon>z.

19
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Baliklar

Lalo S

Hazrlanfh Depolama suresi Oda scakbmnda
(Ay) cozulme ifllemi
Alababk 2-3 Biiyiik babklar kesinlikle
¢ozilmelidir. Kiicik babklar
Turna bab 2 biraz buzlu olabilir.
Sabn abnan
babklar yeterince Tath su Sazan babw 2
babklar " - Hafif atefite
taze i ve pullar> iyice lozarblmabdr.
Yay>n babm» temizlendikten sonra 2
olmayacamndan = - ykay>p kurulanmab, - —
yaIn>z yeni Yaesz babklar Levrek, pisi, kalkan, dil gerektizinde kuyruk 4-8 <yice ¢ozllmelidir.
ve bafl ksm>
tutulan babklar . gy
Yasl babklar Palliu, USQUL, (e kesilmelidir. 2-4 wyice cozilmelidir.
taze olarak som, lufer, hamsi
kabul Babk yumurtas Havyar 2-3 <yice ¢ozllmelidir.
edilmektedir.
Kabuklular Yenge_g,_karldes, FATEE 4-6 <yice ¢ozllmelidir.
kerevit, istakoz
Hazirlanisi: Depolama

Burulama ve kzartmabk babklar temizlendikten

sonra iyice y>kanmabdr.

1 kg.'dan biyuk olan babklar parcalara
aynlmabdsr. Donmaya hazr babklar folyo izerinde
1-2 saat paketlenmeden dondurulur, daha sonra
babklarn Gizerinde buz tabakas> oluflana kadar
bafl aflaey buzlu su igine daldsnbr (yarl babklarda
su icine 5 gr. limon asidi damlatimaldsr) ve derhal

paketlenir.

Paketleme:
Plastik folyo ile veya tercihen
aliminyum folyo ile
paketlenebilir. Dondurulacak
parcalar paket icinde hava
kalmayacak flekilde s>k>ca
sanimabdr.

siresi: Tabloya
bakonyz. Kesinlikle
tablodaki dexzerler dxfbna
eklmamabdsr.
Yaal babklann
depolanma sureleri
yansz
babklara nazaran
daha azdr.




Sebzeler

Piflirilen ve hafllanan tim
sebzeler derin dondurulabilir.
Kendi yetifitirdiziniz sebzeler,
satn abnanlara gére daha
iyi depolanrlar.

Daldirma islemi:

Bu iflemde su kaynar s>cakbkta
olmabdsr. (Lutfen tablodaki dald>rma
surelerine dikkat ediniz.) Daha sonra
sebzeler musluktan akan soauk suya
tutulmal> ve siizilmeye bsraklmalbdsr.
Kaynablan suyu bircok defa
kullanabilirsiniz.

Paketleme:
Plastik torbalarla
paketlenebilir. Fazla
yer tutmamas igin
paketler diizgln bir

Dondurmaya

Hazirlanisi:

vygun olmayan sebzeler:
> Kwwrok salata, tere, kormz> turp, sosan
> Ham veya cok olgun sebzeler

Hazrlanan sebzeler
(her defada max.
0.5 kg.) stizgecge
konarak Uzeri
kapatbr ve

flekilde yapsImabdbr.
Ispanak v.b. sebzeler
plastik kutulara da
konabilir. Porsiyonlar
1 kg."» gegcmemelidir.
Depolama
suresi: Tabloya
bakon>z.

Sebzeler temizlenip y>kandsktan sonra kiigik
parcalar halinde doaranp hafifce hafllanmaldsr.
fiok hafllama (¢cok 6nemlidir)

Sebzelerin rengini, tad>n>, kokusunu ve
C-vitaminini korumalanr icin bu ifllem yap»br.
Bunun icin 7-8 litre kaynamyfl su dolu

tencere ve siizgece

ihtiyac vardbr.

kaynayan suya (5 It)
dalds>pbr. Bir dakika
sonra soauyan

su tekrar
kaynatimald»r.

21
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Maydanoz

Mantarlar

Ciz sebzeden i h fflllo K Depolama Oda s:cakbmnda
istenen czellikler jaziant hafllama | gyediiny) | ooziiime siresi (Saay
stresi (dak.)
-, 1,5 litre s,cak suya 1 gr. limon asidi ) )
Karnabahar | Kab, beyaz cicekli (rengini koruyabilmesi igin) damlabmz. 3-5 8-10 Donmufl halde kullanbr.
Ayfle kachn, N Y>kadbktan sonra suyunu stiziiniiz ve
Etli, sulu Bfalbarcalarhalindeldonraymz. 3 Donmufl halde kullarbr.
umuﬂ_ak fa_zla kiicik | Cekirdekleri pkardbktan sonra 5 8.12 Berm] (el ke
irdekli olmayan | y>kayarak flok hafllama yap>n>z.
Temizledikten sonra flok hafllama . _—
yapnz. 182, 6-8 Eritme stiresi 2 s.
ktan sonra 2 cm.'lik parcalar Parcalar polietilen tabakayla
. 4 10- 12 -
iz. birbirinden ay>pn>z.
D il 6-8 Eritme stiresi 1/2 saat
yaplmaz.
kes'"i'i'i rceklrdenl 4 6-8 Donmufl halde kullanbr.
4.8 12 Kogamyla veya tane tane

dondurulabilir.

Donmufl halde kullansbr.

Donmufl halde kullansbr.

eya ¢ozulmifl

kesilerek soauk suya tutulur.

arimabdr.
Ravendiye Eritme stiresi 1 - 2 s.
Briksel Yefll, sert ciceki Abibimil flekilde hazrlan, flok 3-4 9-12 | Donmuf halde kullambr.
Lahanas hafllama yap>br.
Pancar Yumufiak, saslam krmsz Y>kadbktan sonra suda hafllanor, dilimler halinde 8-10 Eritme siiresi 3- 4 s.




dondurulmamalbdr.

Cozilen sebzelerin hazirlanisi: Donan
sebzeleri kaynar su icinde veya yarda ¢ozmek
gerekir. Pire halindeki sebzeler (>spanak, lahana)
haz>rlanmadan énce biraz ¢ozilmeye
brakolmabdr. Cozulen sebzeler derhal
kullansimal> ve kesinlikle tekrar

Cia sebzeden MEpETG fiok hafllama Depolama Oda s’cakbmnda
istenen ozellikler suresi (dak.) stiresi (Ay) ¢0OzUilme suresi (Saat)
Yalnsz saslam Abfblde fiekilde hazrlanr, dilimler
Ksrmyz> lahana olanlar halinde kesildikten sonra sirkeli s>cak 3 8-10 Donmufl halde kullansbr.
suya daldpbr.
Kat_n_ml{ soy_ular_ak dlllinlter (M 10-12 Donmufl halde kullansbr.
kesilir, Gzerine limon s>kobr.
Kaburu soyularak dilimler halinde
kesilir. Taze dexilse 1-2 saat soauk su
icinde bekletilir. Daha sonra flok g B-€ D] IS e
23 9 Donmufl halde kullamsbr.
2 6-9 Eritme siresi 2 saat

Donmufl halde kullanbr.

sebzelere oranla 1
daha ksadr.

Donmufl halde kullansbr.

23



Meyveler

Paketleme:

(elma, armut vb.)

edilmelidir.

Sadece olgunlaflmfl (fakat fazla
olgunlaflmamyfl) meyveler
dondurulmabdsr. Rengini
kolayca kaybeden meyveler

dondurulmadan 6nce flok
hafllama yaplmal> veya sterilize

Dondurulmufl meyveler daha

sonralar komposto, jole,
marmelat ve pasta katk>s> olarak

kullanslabilir.

Meyveleri kullanacamnyz yere
gore flekerleyerek veya flekersiz
olarak dondurabilirsiniz.
fierbetlenen meyveler
dondurulduktan sonra da koku
ve tadlarn> korurlar.

fierbetlenmeyen meyveler plastik torbada,
flerbetlenen meyveler ise plastik kapta
paketlenmelidir.

Depolama siresi:
Tabloya bakonsz.
Kullanim amaclarina gére
hazirlanisi:

Ham olarak yemek icin:
fierbetli veya flerbetsiz dondurulabilir. Yeneceri zaman,
paketinden gkanlarak yavaflca

Eriyicin fleker 1 litre suda fieker eridikten sonra
oran» fleker miktar. flerbetin amrhba
% 35 540 gr. 1.3L.
% 40 670 gr. 141,
% 45 820 gr. 1.5L.

24

Seker eriyigi:
fieker eriyiklerinin (flerbetlerin)
yuzde oranlarna gore yapbfh: Pasta
yap>mynda kullanlacak tiziim cinsinden
olan meyveler acgk flekilde
1-2 saat dondurulduktan sonra
paketlenmelidir.

¢Ozllmeye brrakobr.

Jole, marmelat ve komposto igin:
Dondurulmufl meyveler ¢ozilerek

normal flekilde kullansbr.

Turta icin:
Meyveler kullansimadan 6nce iyice ¢cozulmelidir.

Ancak ¢ozildikten sonra turta yap>m>nda kullansimal>dsr.
Kek, pasta icin: Meyveler flekersiz olarak dondurulmalbdbr.
Kullamlacar> zaman oda s>cakb=nda ¢ozilmeli, ¢ozildikten
sonra pasta hamuru tzerine konmalb, lizerine fleker
serpildikten sonra piflirilmelidir.

icecekler icin:
Meyveler flekerli olarak dondurulmal> ve donmufl haliyle
iceceklerin icine kabimaldsr.



Ayva

Taze t

Cin sebzeden istenen Mt fieker eriviai Depolama | Oda scakbmnda
ozellikler v stresi(Ay) | coziilme stiresi (saat)
. fiok hafllama yap>lana kadar tuzlu suda .
Elma EFZ%T;;IZ&]:E;;] I:;:T;f:rffaﬂa (1 It. suya 5 gr. tuz) bekletilir. 2 dak. flok %35ﬂ22::i|§r et 8-10 5-7
9 hafllamaya tabi tutulur. .
Elma Normal flekilde hazrlanr, isteme gore 1 kg. marmelat icin
stat il Glimet flekerlenir. 80-100 gr. fleker. B=dz ShL0
Normal flekilde hazsrlansr, ikiye bolinerek
b cekirderi gkanbr, kabuklu olarak fleker . i
veya limon asidi icine dald>nbr veya 1/4- RS 4-C HeE
1/2 dak. flerbet icinde flok hafllansr.
2-3 dak. flok hafllama yapsbr. %35 (¢ok olgun
elerde 1 dak.) flok hafllanana kadar sirkeli % 35 8-10 5-7
klanor. fiekerli veya 500 gr. boriirtlen igin . )
bilir. 100 gr. fleker. -1 gt
500 gr. ¢ilek i¢in 100 gr. i )
fleker. Turtalar icin flekersiz. gtz 27
500 gr. ahududu icin
100 gr. fleker -1 S
icin 100 gr.

sap ksm> sert olan

hazrlanr.

Pasta icin flekersiz hazrlanr.

olanlar
Meyve jolesi Taze tam olgunlaflmam> 2.5
meyveler
Lo Fazla olmufl veya . . 500 gr. igin 100 gr. fleker.
Frenk tiziimii olgunlafimamf Ham olarak flekerli veya flekersiz olarak Pasta icin flekersiz hazrlanr. 8-12 3-7
i i i i % 35 Donmufl halde kullanbr.
Miirdiim erici Ayn> flekilde olgunlafimsfl Cekirdekleri gkarblarak normal flekilde 10.1p [Ponmulnaide KUTamDr.

5-10
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Sit mamulleri,
yumuria

Sut ve yas mamulleri (ekfli kaymak, dondurulmabdsr. Yumurta sans» ve
krema, kaymak ve mayonez)
dondurulmaya uygun dewildir.
Yumurta: Kabuklu olarak

dondurulmamalbd>r. (Aksi takdirde kaplarda veya buzlukta
konbr. Bu ylzden sans> ve beyaz> ayr  dondurulduktan sonra paketler halinde
ayn veya iyice kanflbnlmsfl olarak saklanmabdr.

kanfbmyna fazla koyulafimamas> icin
bir tutam tuz veya fleker abimabdor.)
Paketleme: Yumurtamn ici plastik

Depolama stiresi
(Ay)

Agklama

Yumurta beyaz

Yumurta kanfbm»

(sar-+beyaz) Yukardaki acl

Sadece homojen edilmifl olanlar

Yumurta sans Yukardaki agklamaya bakon>z.

Ktk kaplara konmabd»r.

a gore daha uygundur. Ksa streli
akolabilir. Uzun sureli depolamada
lyoya sanimabdsr.

ureli depolamada

20 gr.» 1 yumurta sansna eflittir.




Hamor "’,e" Piflirilmemifl turta, pasta, Artan pastalar tekrar jole, marmelat ve meyveler
(ekmek, kek ve kek, hamurlarn dondurulabilir. Pastabk tamamen ¢ozuldikten sonra
PGS"CI’CH', dondurulmalar uygundur.  hamurlar haz>rland>ktan kullansimabdbr.

Tdm hamur iflleriyle yapslan sonra piflirmeden Kremalanmyfl, tam olarak

pastalarn taze olarak porsiyonlar halinde haz>rlanmfl pastalar

dondurulmas> gerekir. dondurulur. Pastalarn ve dondurulduktan sonra

(Hatta hafif s>cak iken) keklerin yumuflamamas igin  dikkatlice paketlenmelidir.

\
Cozlilme stiresi (saat)
Depolama stiresi
(Ay) Oda scakbonda Buzdolabnda +2, +4°C Prnda

3-6 1L =5 190 - 200°C 5 - 8 dak.

-3 200 - 225°C 4 - 5 dak.

Kosmen ¢ozulmiifl 100°C, 50 - 60 dak.
200°C, 5 - 10 dak

200°C, 225°C 5 - 10 dak.

r (kekler) 5-10 dakika
Uminyum folyo iginde piflirildizi
oda s>cakboynda ¢ozillenlere gore daha taze

Paketleme: Pifliril
paketlenmemelidir. Tabloda ve
bsrakobr. Keklerin plastik kaplara konmas»
hamurlarn> plastik folyo icinde muhafaza etmek daha uygundur. olurlar, aromalarn> korurlar. Turtalar ve kremalar
Aliminyum folyo kullanldsa>nda hamuru aysrmak gug olur. Ozellikle oda s>cakbmnda ¢ozilmelidir.
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Pismis yemekler

baharatlar uzun sure
depoland>klar> zaman tadlar
dexiflir ve kuvvetli bir tad

Baz

kazanr.
Loaalo 13
Hazrlanfb Depolama stiresi (Ay) Apklama (Saat)
Hamur taths Ham veya az piflirilmifl olarak folyolara sarbr. 2-3 1 - 2 saat bekletilir.
Etsuyu Suyu kaynablarak konsantre edilir, bir kapta dondurulur ve paketlenir. 3-4 Donmufl olarak >s>tbr.
Giveg Sert etli olmamalbd>r. 2-3 5 -10 saat bekletilir veya
donmufl olarak >sbbr.

Patates yemekleri Kabuklu-soyulmufl. (Hafllanmfl tuzlu patatesler dondurulmaya uygun 4 Donmufl halde hafifce >s:bbr.

denildir.) Patates kofteleri hafif piflirilerek dondurulmabdbr.
Patates kzartmas «tenilen flekilde hazrlanr. 3 dakika s)cak yaada kozarbhr. Yam 2-3 Donmufl halde s>cak

stiziilerek agk flekilde dondurulduktan sonra paketlenir. yarda kzarbbr.
Corba Corba icine katlan katkrlar ayr olarak paketlenmelidir. 3-6 Donmufl halde kullansbr.
Tatblar Jelatinli, niflastal> veya yumurta beyaz> kanrfibnlmsfl olanlar uygun 1-2 1 - 2 saat bekletilir.

deazildir. «mikli, piringli tatblar dondurulmaya daha uygundur.

A

Ornexrin; anason, feslecen,

zencefil, sarmssak, paprika,
mercankoflk, karabiber,
kormyz>biber, hardal, kekik otu,
vanilya ve soman.

Bu ytizden dondurulacak olan

yemekler az baharatlanmalsd>r.
dereotu, sirke, baharat kanfbms, Arzu edilen baharat ¢ozildikten
sonra ilave edilmelidir.
Yiyeceklerin depolama suresi
kullanlan yara da bagzbdsr.
Uygun olan yagrlar margarin,
dana yam, zeytinyam ve

tereyaradsr. Uygun olmayan
yaalar, yer hsba yaos ve domuz
yamar.

Paketleme: S>> flekilde olan
yemekler plastik kablarda dizer
yiyecekler ise plastik folyo veya
torbada paketlenebilir.




Not:
Temizlik i¢in gaz,
benzin ve benzeri

maddeleri kesinlikle

kullanmay>n>z.

> Temizlik yapmadan 6nce, fifli cekerek veya sigortay> kapatarak
buzdolabsnyz>n elektrik baalants:ny kesin.

> Temizlik i¢in, kesinlikle buhar veya buharl> temizlik malzemeleri
kullanmay»n>z. Boyle bir durumda buhar, buzdolabsn>zda elektrik
alkom»y olan bolgelere temas ederek kssa devre veya elektrik
carpmas:na sebep olabilir.

= Buzdolabymz>n i¢ duvarlarns karbonat (yemek sodasy) eklenmifl
»bk su ile »slabimyfl yumuflak bir bez veya stinger ile temizleyiniz.
Bez veya siingeri iyice s>kbktan sonra kullan>n>z. Kesinlikle gizici
ve afbnd>nes (tiner, camafbr suyu, toz deterjan gibi) malzemeler
kullanmay»nsz.

> Kap> contas>nn temizlininde sadece >bk su kullann>z.

> Buzdolab»nyz>n kaprs>na yapsfibrimsfl olan tanstbm etiketi
sokulebilir 6zelliktedir (Sokilebilirlik stresi 1 y>ld>r). Bu etiketi
sokmek icin bir koflesinden kald>nbp karfh yéne dozru yavaflca
cekiniz. Etikette ysrblmalar oluyorsa kalan parcacklarn kaz-may»n>z,
»slak bir siinger yard>my ile kalan izleri nemlendirerek ¢xkarnz.
> Yslda bir kere frca veya elektrik suplrgesi ile buzdolab>n>z>n
arkas>ndaki tozlar> abnz.

6. Bolom:

Buzdolabinizin
femizlenmesi




7.

Bolom:

Servis cagirmadan énce

Yetkili Servis cagirmadan asagidaki kontrolleri yapimiz;
once yapilmasi

gerekenler
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1. Fifl prize dogzru takolmfl m>?

2. Buzdolab>myz>n barlandsa» prizin sigortas» ya da ana
sigorta atm»fl m»?

3. Scakbk (Termostat) ayar diiemesi doaru konumda m»?

Onemli not:

Ani elektrik kesilmesinde veya fiflin gokarbp
tak’lmas>nda buzdolab> soautma sistemindeki
az>n bas>nc> henuz dengelenmemifl olduzu icin
resor koruyucu termizi atar.

trik kesilmesi;
ilk cabfibrimasnda, ilk alt saat icerisinde
ifli cekiniz, bir saat bekleyiniz ve tekrar

onra meydana geldiyse fifli gpkarmaya
gerek yoktur. 10 dakika sonra buzdolabynsz kendi kendine
cabflmaya bafllayacakor.

Bu streler sonunda buzdolab:nz ¢albfimaya bafllamamsfl ise
Yetkili Servis camnn>z.



8. Bolum:

Toketici Hizmetftleri

Degerli Miisterimiz,
Arcelik Cagri Merkezi haftamin 7 giinii 08:00-24:00 saatleri arasinda 444°lii telefon numarasi ile canli olarak hizmet vermektedir.
Dogrudan bu numaray: cevirerek Arcelik Cagri Merkezine bagvurabilir ve arzu ettiginiz hizmeti talep edebilirsiniz.

* Sabit telefonlardan yapilan aramalarda sehir ici arama tarifesi iizerinden, cep telefonu ile yapilan aramalarda ise GSM-GSM
tarifesi tizerinden iicretlendirme yapimaktadir.

Cagri Merkezimize ayrica www.arcelik.com.tr adresindeki Tiiketici Hizmetleri boliimiinde bulunan formu doldurarak ya da
0216423 23 53 nolu telefona faks cekerek de ulasabilirsiniz.

Yazili bagvurular icin adresimiz: Argelik Cagri Merkezi, Arcelik A.S. Ankara Asfalti Yan1,34950 Tuzla/ISTANBUL

Argelik Cagri Merkezi
444 0 888

(Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu ¢evirmeden arayimiz*)

Diger Numara

0.216.585 8 888

ile yapilan aramalarda ise GSM-GSM tarifesi iizerinden iicretlendirme yapilmaktadur.

Asagudaki énerilere uymanizi rica ederiz.

1. Uriiniiniizii aldigimzda Garanti belgesini Yetkili Saticiniza onaylattiriniz.

2. Uriiniiniizii kullanma kilavuzu esaslarina gore kullaniniz.

3. Uriiniiniizle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukaridaki telefon numaralarindan Hizmet Merkezimize basvurunuz.

4. Hizmet icin gelen teknisyene “teknisyen kimlik karti”ni sorunuz.

5. Isiniz bittiginde servis teknisyeninden “HIZMET FISI” istemeyi unutmaywnz. Alacagimz Hizmet Figi, ilerde iiriiniiniizde
meydana gelebilecek herhangi bir sorunda size yarar saglayacaktir.

\ 6. Kullanum omrii: 10 yddur. (Uriiniin fonksiyonunu yerine getirebilmesi icin gerekli yedek parca bulundurma siiresi)
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7 YIL GARANTI
Degerli MUsterimiz,

Asagida belirtilen GrGn gruplarindan herhangi birini satin almissaniz, mevcut garanti suresini isterseniz belli bir Ucret
karsiliginda 7 yila cikarabilirsiniz.

EK Garanti uygulamasinin esaslari asagida belirtilmistir.

EK garantiden yararlanabilmeniz icin, satin alma ve montaj yapildigi tarihten itibaren en gec 3 ay icerisinde bu basvuru
formunu doldurarak yetkili servise basvurmaniz yeterli olacaktir. Bu sUrenin asiimasi durumunda EK garanti satin alma
basvurusu kabul edilmeyecektir. Yetkili servisimizin, adiniza dizenleyecegi tahsilat makbuzunun tarafinizdan saklanmasi
gerekmektedir.

EK garanti, Urtnun 3 yillik garanti stresinin bitis tarihinden itibaren baslar ve tercih ettiginiz strenin sonunda biter.

EK garanti uygulamasi Arcelik markali; buzdolabi (mini ve tezgah seviyesi buzdolaplar haric), camasir makinesi, bulasik
makinesi, firin (mini, midi ve mikrodalga firinlar hari¢) satin alan tuketiciler i¢cin gecgerli olacaktir.

EK garanti uygulamasinin guncel tutarini, Arcelik yetkili saticilarindan, Yetkili servislerinden veya 444 0 888 nolu Arcelik
Cagrn Merkezinden dgrenebilirsiniz.

ONEMLI NOT: Satin aldiginiz ek garantinin gegerli olabilmesi ve gerektiginde ibraz edebilmeniz icin, Argelik A.S. tarafindan
gdnderilecek Ek Garanti Sertifikasinin elinizde olmasi gerekmektedir. Ek garantiyi satin aldiginiz tarihten itibaren, en geg
2 ay icerisinde ek garanti sertifikaniz, faturaniz ve musteri numaraniz elinize Arcgelik A.S. tarafindan ulastirilacaktir. S6z
konusu belgeler, bu sure zarfinda elinize ulasmaz ise, lUtfen 444 0 888 nolu hattimizdan Cagri Merkezimizi arayarak bilgi
aliniz.

DIKKAT! Ek garanti satisi sadece Arcelik Yetkili Saticilar, Arcelik Yetkili Servisleri ve 444 0 888 nolu Arcelik Cagn Merkezi
tarafindan yapilmaktadir. Bu birimler disinda herhangi bir sekilde kisi veya kurumlardan Argelik markali Grdnler icin ek
garanti satin almayiniz. Alinmasi durumunda ise sirketimizin herhangi bir sorumlulugunun bulunmadigini bilgilerinize
sunariz.



worcellk

Ek garanti basvuru formu

Musteri Adi Soyadi : Cep Tel :

Uriintin Kullanildigr Adres
Ev[] Yazik[] Diger ] Ltfen digeri DElirtinZ:........ovovveveeeoeeeeeeeeeseree,
Telefon : 0 (evvvnn.n... et Diger Telefon : O (............ PP UPPPTTI
Yo [ TP PP TPPTI
1GEST = . ovv oo W2 e e-Mail = oo e @ .
Urtin modeli/kodu TP UrGN SEM N0 & oo,
Ay/yil kodu e Ek garanti suresi : 2 yil T:] 3yl D 4 yH[]
Servis FIS NO 1 o Tarih @ Lo, [t
Yatirilan Tutar




Garanti ile ilgili olarak

Miisterinin Dikkat Etmesi
Gereken Hususlar

ARCELIK tarafindan verilen bu garanti, Buzdolabi’nin normalin disinda kullanilmasindan dogacak arizalarin giderilmesini
kapsamadig gibi, asagidaki durumlar da garanti disidur:

1. Kullanma hatalarindan meydana gelen hasar ve arizalar,
2. Uriiniin miisteriye tesliminden sonraki yiikleme, bosaltma ve tasima sirasinda olusan hasar ve arizalar,

3. Voltaj diisiikliigii veya fazlaligi; hatali elektrik tesisati; iiriiniin etiketinde yazili voltajdan farkli voltajda kullanma nedenlerinden
meydana gelecek hasar ve arizalar,

4. Yangin ve yildirim diismesi ile meydana gelecek arizalar ve hasarlar.
5. Uriiniin kullanma kilavuzlarinda yer alan hususlara aykirt kullamilmasindan kaynaklanan arizalar.

Yukarida belirtilen arizalarin giderilmesi iicret karsiliginda yapilir.

Uriiniin kullanim yerine montaji ve nakliyesi iiriin fiyatina dahil degildir.

Garanti belgesinin tekemmiil ettirilerek tiiketiciye verilmesi sorumlulugu, tiiketicinin mali satin aldigr satict, bayi, acenta ya da
temsilciliklere aittir. Garanti belgesi iizerinde tahrifat yapildig, iiriin iizerindeki orijinal seri numarasi kaldirildig veya tahrif
edildigi takdirde bu garanti gecersizdir.

Uriiniiniiziin CE uygunluk degerlendirmesi Arcelik A.S. tesislerinde yapilmistir.

Uretim yeri: Arcelik A.S. Buzdolabi Isletmesi Organize Sanayi Bolgesi 1. Cadde 26110 Eskigehir
Cagn Merkezi Diger Numara

444 0 8880216 585 8 888 it it os ke l0216 426 2355 o
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ARCELIK buzdolabinin, kullanma kilavuzunda gosterildigi sekilde kullamilmas: ve Arcelik'in vetkili kildigt Servis elemanlart disindaki sahislar tarafindan

bakim, onarim veva baska bir nedenle miidahale edilmemis olmasi sartivla, biitiin parcalari dahil olmak iizere tamamu IHHLFHIE iscilik ve iiretim hatalarina
karst iiriiniin teslim tarihinden itibaren 3 (UC) YIL SURE ILE GARANTI EDILMISTIR.

Garanti kapsami icinde gerek malzeme ve iscilik gerekse montaj haralaridan dolayt arizalanmasi halinde vapilan islemler icin J;;Hfr{'mﬂsr aft, de*gﬁmﬂfn
parca bedeli va da baska bir ad altinda hicbir iicrer talep edilmevecektir. Garanti siiresi icinde mpn’nmA onariumlarda gecen siire, garanti siiresine ilave
edilir. Tamir siiresi Eﬁfﬂ -la 20 is giiniidiir. Bu siire mamuliin vetkili servis atélyelerimize, wrﬁ.h’s servis atolvelerimiz bulunmamas: durumunda Yetkili
Satictilarimiza veva Firmamiza bn’dnn'dsgf tarihten itibaren baslar. Uriiniin anizastmin 10 is giinii icinde giderilememesi halinde Arcelik A. S., iiriiniin tamiri
tamamlamnecava kadar, benzer ozelliklere sahip baska bir iiriinii, miisterinin kullanmina tahsis edecektir.

Arizamn giderilmesi konusunda uvgulanacak reknik vontemlerin tespiti ile degistirilecek parcalarin sapranmast tamamen firmamiza aittir. Arizammn
giderilmesi iiriiniin bulundugu verde veva Yetkili Servis atélyvelerinde vapilabilir. Miisterimizin buna onavi sartnr.
Tiiketicinin onarun hakkin kullanmasina ragmen malmn;

-Tiiketicive teslim edildigi rarihren itibaren, garanti siiresi icinde kalmak kavdivia, bir vil icerisinde en az dort defa veva imalatci-iiretici ve/veva ithalatci
ta aﬁndnu belirlenen garanti siiresi icer isinde aln defa arizalanmasimn vam swra, bu arizalarm maldan vararlanamamavi siirekli kilmast,,

-Tamiri icin ger eken azami siiresinin n;n*nms;

-Firmanin servis istasyonunun, servis istasvonunun mevcut olmamast halinde siravia sancisi, bavii, acentesi temsilciligi ithalatcist veva
imalatci-iireticisinden birisinin diizenlevecegi raporla arizamn tamirini miimkiin bulunmadigunn belirlenmesi, durumlarinda tiiketici malin iicretsiz
degistirilmesini, bedel iadesi veva avip oranda bedel indirimi talep edebilir.

Garanti bffgf*ﬂ ile ilgili olarak gkﬂbn’e’wﬁ. sorunlar icin Sanavi ve Ticaret Bakanligi, Tiiketicinin ve Rekabetin Korunmas: Genel Miidiirliigii'ne
basvurulabilir. Bu Garanti Belgesi'nin kullamlmasina 4077 savili Tiiketicinin Korunmast Hakkinda Kanun ile bu Kanun'a davamlarak viiriirliige konulan
Garanti Bef’gf*ﬂ Uvgulama Esaslarina Dair Teblig uvartnca T.C. Sanavi ve Ticaret Bakanligh, Tiikericinin ve Rekabetin Korunmas: Genel Miidiirliigii

rarafindan izin verilmistir.
. tl ARCELIK A.S. %

GENEL MUDUR GENEL MUDUR YRD.
Seri No: Teslim Tarihi, Yeri: Adres:
Tip : 2021 DY Fatura Tarihi, No:
Satict Firma Unvani: Tel-Faks:

Sanict Firma (Kase ve Imza):

Bu belge, Sanayi ve Ticaret Bakanlifi'min 97539 no'lu ve 17.02.2011 izin tarihli belgesine gire diizenlenmistir. Bu bolumii, uriinu aldigimiz Yetkili Satici imzalayacak ve kaseleyecektir.




